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Resumo: A busca por alternativas naturais na alimentaco animal tem crescido, visando melhorar o desempenho produtivo
sem comprometer a sustentabilidade. O 6leo de buriti (OB) destaca-se como um ingrediente funcional devido a sua
composi¢do ricaem &cido oleico, carotenoides e tocoferdis, que possuem propriedades antimicrobianas, antioxidantes e anti-
inflamatdrias. Este estudo avaliou o desempenho de frangos alimentados com OB de 18 a 40 dias. Foram utilizados 140
frangos machos Ross, distribuidos em um delineamento inteiramente casualizado com quatro tratamentos e cinco repeticdes.
Os tratamentos consistiram em dieta controle positivo — CP (com antibidtico e antioxidante), controle negativo — CN (sem
aditivos e sem OB) e dietas com 0,4% e 0,8% de OB. O desempenho zootécnico foi avaliado por meio do peso médio (PM),
consumo de racéo (CR), ganho de peso (GP) e conversdo alimentar. (CA) A inclusio de 0,8% de OB promoveu um aumento
de GP de 6,46% e 1,67% em relacdo aos grupos CN e CP. Esse efeito pode estar relacionado as propriedades bioativas do
OB, que favorecem a microbiota intestinal e a absor¢éo de nutrientes. Conclui-se que a incluséo de OB até 0,8% néo foi
suficiente para evidenciar seus efeitos antioxidantes, antimicrobianos e anti-inflamatdrios no desempenho produtivo.
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PERFORMANCE OF BROILER CHICKENSFED BURITI OIL ASA FUNCTIONAL
INGREDIENT FROM 18 TO 40 DAY S

Abstract: The search for natural alternatives in animal nutrition has been increasing, aiming to improve productive
performance without compromising sustainability. Buriti oil (BO) stands out as afunctional ingredient due to its composition
rich in oleic acid, carotenoids, and tocopherols, which have antimicrobial, antioxidant, and anti-inflammatory properties. This
study evaluated the performance of broilers fed with BO from 18 to 40 days of age. 140 male Ross broilers were used,
distributed in a completely randomized design with four treatments and five replications. The treatments consisted of a
positive control diet — PC (with antibiotics and antioxidants), a negative control — NC (without additives and BO), and diets
with 0.4% and 0.8% BO. The zootechnical performance was evaluated through average weight (AW), feed intake (FI),
weight gain (WG), and feed conversion ratio (FCR). Theinclusion of 0.8% BO promoted a WG increase of 6.46% and 1.67%
compared to the NC and PC groups, respectively. This effect may be related to the bioactive properties of BO, which favour
gut microbiota and nutrient absorption. It is concluded that the inclusion of up to 0.8% BO was not sufficient to demonstrate
its antioxidant, antimicrobial, and anti-inflammatory effects on productive performance.
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Introducédo: O setor avicola tem crescido globalmente devido a alta eficiéncia produtiva, impulsionada por avangos
genéticos, nutricionais e de manejo (Fereshteh Dalvandi et al., 2020). Com a demanda por alimentos mais saudaveis e
sustentéveis, busca-se alternativas naturais na nutricdo animal para melhorar o desempenho zootécnico sem comprometer a
sustentabilidade. O Oleo de Buriti (OB) (Mauritia flexuosa L.) destaca-se como ingrediente funcional devido a sua
composi¢ao rica em acido oleico, com propriedades antimicrobianas, antibacteriana e fungistéticas (Novak; Clark; Dupuy,
1961). Além disso, contém tocoferdis, carotenoides e compostos fendlicos, reconhecidos por suas agdes antioxidante e anti-
inflamatoria. Essas caracteristicas podem favorecer o crescimento das aves, melhorar a absorcéo de nutrientes e fortalecer a
barreiraintestinal (Ferket et al., 2020). Assim, este estudo teve como objetivo avaliar o desempenho de frangos alimentados
com OB como ingrediente funcional dos 18 aos 40 dias.

Material e Métodos: O estudo foi aprovado pelo Comité de Etica no Uso de Animais (CEUA) sob Protocolo n° 749/2022.
Foram utilizados 140 frangos machos da linhagem Ross, aos 18 dias de idade, com peso médio de 0,045 kg. O delineamento
experimental foi inteiramente casualizado, com quatro tratamentos e cinco repeti¢des de sete aves cada, distribuidas em 20
boxes (1,0 x 3 m), equipados com comedouros e bebedouros. O periodo experimental foi dividido em trés fases: 18-25, 25-32
e 32-40 dias. Os tratamentos consistiram em quatro dietas: (1) Controle positivo (CP) - ragdo basal com antibiotico e
antioxidante; (2) Controle negativo (CN) - ragéo basal sem antibidtico, sem antioxidante e sem OB; (3) CN + 0,4% de OB; e
(4) CN + 0,8% de OB. As dietas foram formuladas conforme as exigéncias nutricionais de frangos de corte segundo Rostagno
et al. (2017). O antibidtico utilizado foi halquinal (50 g/ton) e o antioxidante Feedox (150 g/ton). O OB foi obtido de uma
cooperativa regional, e sua composi¢ao quimica determinada conforme Dourado et al. (2025). O ambiente foi controlado com
|ampadas incandescentes de 150 W nos primeiros sete dias, além de ajustes de temperatura por cortinas e ventiladores. O
fornecimento de ragéo e agua foi continuo. Aos 25, 35 e 40 dias de idade foram mensurados o peso vivo dos frangos e as
sobras de ragdo para calcular peso médio (PM), consumo de ragéo (CR), ganho de peso (GP) e conversdo alimentar (CA). A
andlise estatistica foi conduzida pelo procedimento ANOVA, e as médias comparadas pelo teste de SNK, utilizando o
software SAS.

Resultado e Discussdo: Os dados de desempenho estdo apresentados na Tabela 1. Ndo houve efeito significativo dos



tratamentos (p>0,05) sobre PM, CR, GP e CA, exceto para o GP no periodo total. As aves que consumiram dietas com 0,8%
de OB apresentaram GP 6,46% e 1,67% superior em relagdo aos grupos CN e CP, respectivamente. Esses achados
corroboram com Carvalho (2019), que ndo observaram diferencas significativas para as mesmas variaveis em frangosde 1 a
35 dias. De forma semelhante, Carvalho et al. (2024) identificaram diferencas significativas para GP no periodo de 1 a 42
dias. A melhoria no desempenho pode estar associada as propriedades antimicrobianas e anti-inflamatérias do OB, que
favorecem a microbiota intestinal e a digestibilidade dos nutrientes. Carvalho et al. (2024) afirma que o OB possui as altas
concentragoes de &cido oleico, componente estes que quando presente nas dietas de frangos melhoram o GP. Dourado et al.
(2025) observaram que a inclusdo de OB elevou a EMA das dietas, devido a sua composic¢do rica em acidos graxos
insaturados (AGls), tocoferéis e compostos fendlicos, que potencializam a absorgao de nutrientes. O OB surge como
alternativa promissora aos antibi6ticos, devido as suas propriedades nutricionais e funcionais. Estudos demonstram que dietas
enriquecidas com AGIls como os presentes no OB, melhoram a digestibilidade e a absor¢do de nutrientes, favorecendo o
desempenho dos frangos (Carvalho et a., 2024). Apesar da CA ndo ter sido afetada significativamente, ainclusdo de 0,8% de
OB resultou em maior consumo de ragdo entre 18 e 25 dias, refletindo positivamente no GP.

Tabela 1. Efeito de antibiotico e niveis de oleo de buriti (OB) sobre o peso médio,

consumo de racao, ganho de peso e conversao alimentar de frangos de corte de 18 a 40
dias de idade.

Variiveis
Tratamentos PM(g/ave) CR(g/ave) GP (g/ave) CA
18 a 25 dias
CP 12342 767.43 548,57 1,399
CN 12453 769,14 537,31 1,431
CN +0,4% OB 1221,1 750,74 530,86 1,415
CN+0,8% OB 12422 775,43 550,86 1.407
Prob. Anova 0,6737 0,8395 0,6674 0,6999
Erro padrio 7,18 9,38 6,23 0,009
CV% 2,70 5,82 5,34 3,114
18 a 32 dias
CP 1994.6 1918.10 1308.94 1.466
CN 1981,6 1865.48 1275.25 1.467
CN +0,4% OB 19413 1859.56 1251.06 1.487
CN+0,8% OB 1988.6 1932.08 1297.24 1.493
Prob. Anova 7641 G005 0.7804 0,9065
Erro padrio 18,79 24,06 20,47 0,01
CV% 4,37 5,76 4,78 4,781
18 a 40 dias
CP 27364 2908,10 2050,95b 1.410
CN 2666,8 2771,81 1958,67¢ 1,415
CN +0,4% OB 26440 2919,54 1953,71¢ 1,495
CN+0,8% OB 2776.6 290543 2085,24a 1,393
Prob. Anova 0,1231 0,1950 <0,0001 0,0782
Erro padrio 22,41 27.863 14,059 0,015
CV% 3.38 4,0933 1,2101 4,187

CP= Controle positivo; CN= Controle negativo; OB= Oleo de buriti; PA= Probabilidade Anova; EPM=
Erro padrio da Média; CV= Coeficiente de variagio;PM= Peso Médio; CR= Consumo de Racdo; CA=
Conversio Alimentar; Médias seguidas de letras iguais nas colunas nio diferem entre si pelo teste SNK, a
5% de probabilidade.

Conclusdo: A inclusdo de até 0,8% de OB em dietas para frangos de corte por trés semanas (18 a 40 dias), ndo é suficiente
paraevidenciar o potencial antioxidante, antimicrobiano e anti-inflamatdrio sobre o desempenho produtivo.
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